Brie truffé par nos soins 11,50

Cookie artisanal insert chocolat ou praliné, servi avec sa boule 10,50

de glace vanille, creme sucrée et créeme anglaise

Secret fraises maison mascarpone, tartare de fraises, 10,50

sorbet fraise atisanal

Tulipe de fruits frais glace melon artisanale 9,50

Tiramisu café maison 10,00

Café gourmand et sa déclinaison de mignardises a partir
de 9,50

Dessert du moment 10,00

W W a/d?meJ% 1,50

Colonel : sorbet citron vert, vodka

Manovi : sorbet litchi, banane, mangue/passion, fruits frais,
coulis de passion. Supplément Gin Péche : 2,00

Carioca : sorbet facon mojito, citron-vert/basilic,
noix de coco. Supplément Cachaga : 2,00

Chocolat liégeois : 2 boules de glace chocolat, 1 boule vanille,
coulis chocolat, creme sucrée

Café liégeois : glace café, vrai café, creme sucrée

La Dame en noire : glace vanille, coulis chocolat, creme sucrée

Prix net service inclut. Création : EXCEPTIPN FAITE!

Banana split : glace vanille, chocolat, sorbet fraise, banane,
coulis chocolat, creme sucrée

Parfums : chocolat, vanille, café, burrata pesto

—— Sorbet : litchi, coco, passion/mangue, citron-vert/basilic,

Welon
1boule:3,00 boules:550 | 3 boules : 8,00
Supplément créeme sumn%ises. chocolat : 1,00
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Mariage, Baptéme,

Repas d’entreprise, Team Building...
events.manovi@gmail.com

Vous en veules, plus ?

Rejoignez nos dimancheries du Mahovi, Brunch a volonté tous
les dimanches midi de mi-septembre a mi-mai.
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Prix net en euros
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B ; _ ) y Ravioles du Royans : creme de truffe ou creme de parmesan 23/20
Planche Crispy (14 piéces) : Assortiment de fritures et sauce aigre-douce 23,50
Rigatonis, sauce napolitaine, burrata italienne, parmesan 21,00
Planche Méditerranée : Jambon Serrano, Coppa, 26,50 X N ) ) \
Pates italiennes aux fruits de mer, persillade maison 23,00

Chorizo, Gressin, Pancetta, Burrata italienne

Mix tartinable maison 10,90 Cw B’ﬁm

Brie truffé par nos soins 11,50 Servi avec frites et sauce maison au choix :
Poivre / Bleu / Ail confit / Cheddar / Aioli / Tartare / Américaine

Huitres de Bouzigues n°3 gratinées maison (6 piéces) 14,90

Noix d'entrecote Angus maturée (environ 300 Q) 28,50
Bouquet de crevettes (20/30 g), aioli maison (8 piéces) 14,00 LIndémodable Burger : pain burger aux céréales, 20,00
¢ A ' steak boucher 180 g, cheddar fondu, tomates, salade romaine,
Saveur orientale fagon tajine : boulettes de viande, 17,50 oignons crispy, sauce américaine maison
légumes, poisson
Carpaccio Black Angus maturé “fumé”, burrata italienne, 26,00
Maki Furay croquant (10 piéces) : 14,50 roquette

saumon, avocat, cream cheese, sauce teriyaki S e R e T SN e e ke

Palourdes persillées 13,90 ngé m

Servi avec purée patate douce coco maison

Tentacule d’encornet, sauce anticucho 24,00
Cﬁ‘:”/ Fl/am"/l/ Plancha Royale : tentacule d'encornet, steak de thon, 37,00
poisson du jour
Salade César Poulet : aiguillettes de poulet panées, ceuf poché, 20 Retour de la criée a la demande
parmesan, salade romaine, oignons crispy, tomates cerises,
cro(tons, huile d'olive, sauce César maison Fish & chips, sauce tartare maison, frites 20,00
Salade Thai : crevettes panées, gyozas légumes, trilogie de choux, 19,50 Burger de thon m,,H,:u't FECUEEL charbon vegetal, salade romaine, 26,50
; ; ; ) N tomates, sauce aioli maison, frites
carottes, tomates cerises, oignons crispy, cacahuetes grillées,
sauce thai maison Supplément sauces maison ou accompagnements :
- Poivre / Bleu / Ail confit / Cheddar / Aioli / Tartare / Américaine 2,00
Ceviche de gambas, yuzu, avocat, ceufs de truite, riz 22,50 - Frites / Légumes du moment / Purée de patate douce coco / 3,00
Salade verte / Rigatoni nature
Tataki de thon, sésame, sauce teriyaki, riz 26,00
Poke bowl saumon cru : avocat, edamames, céréales, 20,50 l% MWW
fruits du moment, carottes, graines de sésame,
concombre, sauce poke (-del2ans)
} Coquillette de saumon ou Aiguillettes de poulet frits + frites
Poke bowl du moment (a la demande) Dessert : un stick Twister ou un Cookie artisanal
Tartare de tomates, burrata italienne, 19,00

jambon Serrano, creme de balsamique

Prix net en euros




